（様式第３号）
飲食店舗運営に関する事業計画書
（１）運営コンセプト等
	項　目
	内　容

	①出店コンセプト
（起業理由）
	

	②営業時間
	

	③定休日
	

	④販売メニューの
種類と価格
	

	⑤運営上の工夫


	

	⑥その他の提案
	


（２）業務の運営体制
①現場責任者（予定）の経歴等
	氏名
	年齢
	資格等

	
	
	

	経　　歴
	施設名等
	従事内容
	従事期間

	
	
	
	年　　月～　　　年　　月

	
	
	
	年　　月～　　　年　　月

	
	
	
	年　　月～　　　年　　月

	
	
	
	年　　月～　　　年　　月

	
	
	
	年　　月～　　　年　　月


②従業員の配置計画
	担当業務
	人数
	勤務時間
	業務に関連する資格等

	調理
	正社員
	人
	～
	

	
	パート・アルバイト
	人
	～
	

	接客
	正社員
	人
	～
	

	
	パート・アルバイト
	人
	～
	


③従業員の研修体制
	


④安心・安全への取り組み
	食の安全確保対策

※食中毒防止対策
	

	災害・事故予防策
事後の対処方法
	

	クレーム等への

対応体制
	


⑤営業収支見込（円）
	科　　　　目
	１年目
	２年目
	３年目

	売上高
	
	
	

	営業費用
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	小計
	
	
	

	営業利益
	
	
	


